
Notre 
Philosophie

Chez ALIVE, toutes les préparations culinaires sont à base de produits frais, de saison, bio et locaux.

Que ce soit en préparation minute ou en takeaway, l’ensemble de notre cuisine est agrémenté de
“superfoods”, ou aliments complémentaires naturels. 

Les recettes élaborées par notre équipe sont spécialement créées pour retrouver vitalité à toute
épreuve tout en respectant les besoins quotidiens de notre corps.

Parce que l’alimentation purement végétale est à prendre particulièrement au sérieux, nous mettons
tout en œuvre afin de vous satisfaire tant au niveau du goût que des bienfaits pour votre santé.

LET FOOD BE THY MEDICINE AND MEDICINE BE THY FOOD ! 



C A T E R I N G  B O O K  –  2 0 2 3

METTEZ DU COEUR DANS VOS ÉVÉNEMENTS AVEC NOTRE 
CUISINE VÉGÉTALE, SAINE ET SAVOUREUSE. 



Les pièces 
cocktail salées

Sablé mousse de faux gras chutney figue (gf)
Pancake au charbon actif & houmous betterave
Avocado toast
Cannelloni de poireaux (gf)
Pleurote snaké façon St-Jacques (gf)
Riz croustillant garni (gf)
Alive Burger 
Tacos (galette de maïs ou d'endive) (gf)
Dips de légumes / houmous petits pois, 
Betterave ou citrons confits (gf)
Salade de lentilles & mangue (gf)
Green gaspacho ou velouté du moment (gf)

4,5.-  pièce

Régalez vos invités avec une sélection de délicieux mets à 
partager. La garantie d’un bel éventail de saveurs.



Les pièces 
cocktail sucrées

Cube Cheesecake du moment (gf)  
Cube Carrot Cake (gf) 
Cube Tarte du Moment (gf)
Cube Chocolat (gf)
Verrine Panna Cotta (gf)
Mini Bounty (gf)
Tartelette aux Fruits de Saison 

4.-  pièce

Chouchoutez vos invités avec nos petites douceurs à picorer. 



Les gâteaux entiers

Carrot cake (gf)
10 personnes

Cheesecake du 
moment (gf)
10 personnes

Tarte au chocolat (gf)
8 personnes

A partir de 72.-  le gâteau

Possibilité de commander un gâteau personnalisé



repas complet
Anniversaires, repas d’entreprise ou même grand pique- 
nique familial, nous vous proposons des menus 
complets pensés spécialement pour vous, de l’entrée au 
dessert.

 
Faux gras & toasts

Pleurotes snackées & purée de petits pois
Wellington

Entremet passion & coco

Exemple de menu : 

Prix sur devis

Au gré des Saisons 



Brunch & petits déjeuners 
Alive organise aussi vos brunchs & petits déjeuners !

Ce que nous vous proposons : 
 

Croissants classiques ou complets
Bircher poire & crème de marron

Chia pudding myrtille & coco
Avocado toast

Croissant en brouillage
Assiette brunch composée du moment
Latte (chocolat, matcha, golden milk...)

Jus frais ...

Prix sur devis



Goûter
Vous souhaitez organiser un goûter pour un
anniversaire, un évènement d'entreprise ou tout
simplement pour vos amis.

Ce que nous vous proposons : 
 

Banana bread
Pumpkin bread 

Cookies chocolat cacahuète
Cookies matcha

Verrines de crème citron
Brownies

...... 

Prix sur devis



Livraison Location de 
matériel

sur Devis 

Personnel 
de Service

Services 
Supplémentaires 



Et...
toute notre 
clientèle privée 

Ils nous ont fait confiance 



Conditions Générales de vente
Commandes
Un devis est remis systématiquement au client afin de déterminer ses
besoins. Ce document de vente détermine avec précision l’ensemble de
sa prestation. Afin de confirmer sa commande, le client retournera son
devis avec la mention « bon pour accord », avec signature, date et cachet
commercial. Afin de permettre l’enregistrement de sa commande, une
facture d’acompte de 40% du montant TTC du devis prévisionnel lui sera
transmise et devra être payée dès réception. Le tout devra parvenir à
ALIVE FOOD SA au plus tard 7 jours ouvrés avant la date de la
prestation.
Le nombre de convives définitif devra être communiqué 7 jours avant la
date de l’événement il déterminera la production nécessaire et servira de
base de calcul pour l’élaboration de la facture définitive.

Résiliation
En cas d’annulation par le client d’une commande acceptée par
ALIVE FOOD SA, l’acompte précédemment versé restera acquis à titre
d’indemnité forfaitaire et irréductible et ce, quelque soit le motif de
l’annulation. 

Exécution de la Prestation
En cas de livraison de marchandises non accompagnée de prestation de
service ALIVE FOOD SA, ne peut être tenu pour responsable d’une mauvaise
conservation ou une mauvaise mise en œuvre des produits livrés (présentation,
réchauffage etc..). Sauf indication écrite particulière les produits livrés par
ALIVE FOOD SA doivent être consommés dans la journée même et ne doivent
en aucun cas être congelés par le client. Concernant la fraîcheur des produits
livrés ; seules les réclamations formulées par écrit au moment de la livraison
seront recevables. Les délais de livraison ne sont donnés qu’à titre indicatif, le
non-respect de ceux-ci ne peut donner matière à aucune demande de remise
ou d’indemnités. En ce qui concerne l’organisation et le déroulement de la
prestation, le client s’engage à faire son affaire personnelle du respect des lois
et règlements en vigueur et notamment des règles de sécurité, des consignes
de prévention incendie, du paiement de toutes taxes ou abonnements…

Les Tarifs
ALIVE FOOD SA se réserve le droit d’augmenter les prix indiqués au devis si
celui-ci est antérieur à 4 mois. La TVA applicable aux marchandises livrées
sans service est de 2,5 %, toutes prestations incluant la présence d’une équipe  
ou dans les locaux ALIVE appliquent une TVA de 7,7%. Pour toutes vos
réceptions, un acompte de 40% du montant TTC du devis prévisionnel vous
sera demandé du montant de la commande. Le solde de la facture finale est
payable à reception de celle-ci. 



Conditions Générales de vente
Réclamation
Toutes contestations ou réserves doit être formulées par écrit lors de la
réception des marchandises ou prestations, aucune réserve ne pouvant,
en tout état de cause, justifier un retard de paiement. 
Informatique et libertés :
Toutes les données à caractère personnel seront considérées comme
confidentielles. Les informations nécessaires à la gestion de la commande
feront l’objet d’un traitement informatique et ne seront pas communiquées
à des entreprises associées dans le cadre de la gestion de la commande.


